03. Croquetas de Pollo...........ueeeeiiiiieeeieeeeeeeee 7,90

04. Gambas al AJillo.......cooeeiiiiii 12,90
06. Carpaccio de Ternera con Parmesano...............ccccc...... 10,20
09. Mousse de Salmén con aguacate y gambas ................ 12,00
94. PulpoalaGallega.......ccccooiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeee e 14,90
13. Entrante “ES Mollet”.........oooeeiieeeeeeeeeeeee e 4,90

(Pan con Aioli, Aceitunas, Paté y Tomate alifiado)

Ensaladas

14. Ensalada Mediterranea ..........cccooeueeveieiiiiiieieeeeeeee 7,90
(Lechugas variadas, Tomate, Cebolla, Zanahoria,
Pepino, Jamén York, Queso, Huevo Hervido y Nueces)

15. Ensalada de AtUN .....coneeeeeeeeee e 7,90
(Lechugas variadas, Tomate, Cebolla, Zanahoria,
Pepino, Huevo hervido y Atun)

16. Ensalada de POllO..........coiiiiieeeeee e 7,90
(Lechugas variadas, Tomate, cebolla, Zanahoria,
Pepino, Huevo hervido, Pollo, Pan tostado y Salsa Cesar)

17. Ensalada Tropical..........cccooeeeiieieeieiieeeee e 7,90
(Lechugas variadas, Tomate y Fruta de Temporada)
18. Ensalada del Chef.........ooiiiiiiii e 8,90

(Lechugas Variadas, Tomate, Frutos Secos,
Queso de Cabra y Manzana)

20. Ensalada “Es Mollet” ... 12,90
(Gambas, Salmén y Guacamole)



Huevos y Tortillas

21. Tortilla FranCesa ........ccoooeiiiiiiiieee e 6,50
22. Tortilla Espanola .........ccooooveiiiiiiiiiicee e 7,50
23. Tortilla con ChampifoNes ........cccceeveeieeeeiiiieieeeen 7,50
24. Tortilla con JamoOn YOrK...........ceeeeeeeiiieiiieiieieeeeeen 7,50
25. Tortilla con Gambas...........cccceeeeiiiiiiiiiiiiie 11,90

Sopas, Arroces y Pasta

26. Sopa de TomMate ......coeveiiiiieicieee e 6,60
27.S0pade POllO ... 6,60
28. Sopa de MariSCO........ceeuuuuuiiiiiieee e 12,90
29. Espaguetti Bolognesa.............ccccoiiiiiiiiiiiiiiiiieeeee 6,90
0O I = 1= - S 8,90
31. Wok de Tallarines con Ternera, Verdurasy salsa de ostras.13,20
95. Wok de Tallarines con Pollo, Gambas y salsa de ostras.....13,20
32. Paella Mixta (min. 2 pax) precio por persona................ 13,40
33. Paella de Marisco (min. 2 pax) precio por persona....... 14,40
34. Paella Negra (min. 2 pax) precio por persona............... 14,90

(Todas las paellas se elaboran con arroz del Delta del Ebro)

Pescados y Mariscos

48. CalamaralaPlancha .........coooevoeoiiiiiieeeeeeee 17,90
49. Salmoén ala Plancha.........c.cccooooviiiiiiiiiiiiiieeeeee 16,40
50. Salmon al Cava......ccouiieeeiieeeeeee e 17,40
51. Filete de rodaballoala Plancha...........ccccoooeiiiiiinnnnn. 18,20
52. Filete de corvina con salsa de mostaza y almendras....15,20
53. SepiaalaPlancha...........ccccceeiiiiiiiiiiiiiiicc 15,80
55. Rape con Gambas y AIMejas ...........cccevvvvvvveeriinnnnneennn. 19,40
56. Filete de Lenguado con Salsa de

Vermuth Mallorquin y Gambas...........cccceevviiiiiiciiennn. 19,20
58. Parrillada Pescado y Marisco (min.2 pax) precio p/persona...25,00
59. Mariscada (min. 2 pax) precio por persona................... 30,00

Caldereta de Langosta o Bogavante por encargo



Carnes (Todas las carnes son de origen nacional)

62.
63.
64.
65.
66.
68.
69.
70.
72.
74.
75.

76.
77.
82.
90.

(070] o (o] o T =] [V 1= T 14,90
Escalope de Cerdo o Pollo con Salsa de Champifiones...13,50
Escalope de Cerdo o Pollo con Salsa Gitana ............... 13,50
Entrecot a la Plancha .2/ JosPer 17,70
Entrecot con Salsa de (Pimienta, Diana o Roquefort)...18,70
Pechuga de Pollo a la Pimienta.............cccccoeeeiii. 12,90
Lomo con Salsa de Champifiones...........ccccceeeeeeeeeeenn.n. 11,30
Chuletas de Cordero la Plancha..l.’.)f.].‘.).sf.).e..r ...................... 16,60
Medallones de Cerdo con Salsa de Champifiones ....... 15,60
Solomillo de Ternera a la Plancha %yJosper. .. 19,40
Solomillo de Ternera con Salsa de

(Pimienta, Diana o Roquefort)............cccceeeeevevvvvennnnnnne. 19,90
Solomillo de Ternera a la Piedra. by Josper. .. . . .. 19,90
Medallones de Ternera con salsa de Champifiones......19,90
Ribs. Costillar de cerdo a la Barbacoa ................ccocc.... 14,80
Chuleton de Ternera..bvJosper . 28,00 €/Kg

Nifhos (Hasta 12 aiios)

83.
84.
85.
87.
88.
89.

Espaguetti Bolognesa.............uuueeeiiiiiiiiiiiiiiiiiis 5,20
Ecalope con Patatas............cccooovviiiiiiiiiiiieee 5,20
Pechuga de Pollo rebozada con Patatas ........................ 5,20
Deditos de Merluza con Patatas............cccoeevvnivinneennnnnnn. 5,20
Nuggets de Pollo con Patatas.............ccceieiiiiiiiiienns 5,20
Mollet Pack (Hamburguesa, Patatas y Cola)................... 6,80



* Starters
01.

Mussels Marinera Style .............oooovveiiiiiiiiiiiee e, 10,40
02. Squid roman style “andaluza’................ccccoovvrrviiiiiceennn. 9,90
03. Chicken CroqUEts..........oovvviiuiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeee 7,90
04. Prawns in Garlic .........oouueiiiieiiiieeeeee e 12,90
06. Beef Carpaccio with Parmesan Cheese........................ 10,20
09. Salmon Mousse with avocado and prawns.................... 12,00
94. Octopus Galician style.........ccccoeeeeeiiiiiiiiiieecn 14,90
13. Starter “Onkel Willi” ..o, 4,90

(Bread With Garlic mayonnaise, Olives, Pate and Tomato seasoned)

Salads

14. Mediterranean Salad ..........coooueeeeeiieeeeeeeeeeeeee e, 7,90
(Mixed Green Salad, Tomato, Onion, Cucumber,
Cheese, Ham, Carrots, Boiled Egg And Hazel Nut)

15. Tuna Salad ... 7,90
(Mixed Green Salad, Tomato, Onion, Cucumber,
Tuna, Carrots and Boiled Egg)

16. Chicken Salad .........cceiiviiiee e 7,90
(Mixed Green Salad, Tomato, Onion, Cucumber,
Carrots, Chicken, Toast, Boiled Egg and Cesar Sauce)

17. Tropical Salad............ovvviiiiiiiiiieeeeee e, 7,90
(Mixed Green Salad, Tomato and Seasonal fruits)
18. Chef Salad...........eevviiiiiiee e 8,90

(Mixed Green Salad, Tomato, Dry Fruits, Goat
Cheese and Apple)

20. ’Es Mollet” Salad ............eeeeieiiiiiiieeeeeeee e 12,90
(Prawns, Salmon and Guacamole)



Eggs & Omelettes

21. Plain Omelette.........o.uiiiiiiiiiiieeeece e 6,50
22. Spanish Omelette.........oovvviiiiiiiiiie, 7,50
23. Mushrooms Omelette ...........coeeeiiiiiiiiiiiiicc 7,50
24. Omelette with Ham ............oiiiiiii e, 7,50
25. Omelette with Prawns...........ccooooviiiiiiiiiiiiiieceeeeeei, 11,90

Soups, Pasta and Rice

26. TOMAO SOUP oo 6,60
27. ChiCKeN SOUP ....coeiieeeeeee e 6,60
28. Sea FOOd SOUP.....cooviiiie e 12,90
29. Spaghetti Bolognese ............ccoooiiiiiiiiiiiiieeeeee 6,90
30. LASAgNe.....eeeiieiieiiieieee e 8,90

31. Noodle Wok with Beef, VVegetables and Oyster sauce....13,20
95. Noodle Wok with Chicken, Prawns and Oyster sauce ..13,20

32. Mixed Paella (min. 2 pax) price per person................... 13,40
33. Sea Food Paella (min. 2 pax) price per person............. 14,40
34. Black Paella (min. 2 pax) price per person.................... 14,90

(Our paellas are cooked with Delta del Ebro rice)

Fish and Sea Food

48. Grilled SQUId .......cooviiiiiiiieee e 17,90
49. Grilled SalmMON . ... 16,40
50. Salmon with Champagne Sauce............ccccoevvvvvvvennnnnnnn. 17,40
51. Grilled Turbotfilet ...............ocoiiiiiiieeeeee 18,20
52. Corvina filet with mustard and almond sause................ 15,20
53. Grilled Cuttlefish ..o 15,80
55. Monkfish with Prawns and Clams.........ccccooevvivivinneennn.. 19,40

56. Sole fillet with Mallorcan Vermouth Sauce and Prawns 19,20

58. Mixed Girill Sea Food and Fish (min.2 pax) price per person...25,00

59. Mixed Sea Food (min. 2 pax) price per person ............. 30,00
Stew of lobster or bogavante (on request)



Meat (All meats are of Spanish origin)

62. Cordon BleU......coovvvieieieiieeeeeeeeeeeeee e 14,90
63. Pork or chicken Escallop with Mushrooms Sauce......... 13,50
64. Pork or chicken Escallop with Gypsy Sauce ................. 13,50
65. Grilled Entrecotte...l??f.].‘?.sf.)_ef ............................................ 17,70
66. Entrecotte with (Pepper, Diana or Roquefort Sauce) ....18,70
68. Chicken Breast with Pepper Sauce.........ccccccccvvvvinnnnn. 12,90
69. Pork Fillet with Mushrooms Sauce...........ccccccccvvvveenee... 11,30
70. Lamb Chops .22 JOSPer e 16,60
71. Pork Sirloin with (Pepper, Diana, or Roquefort Sauce)....15,60
72. Pork medalion In Mushroom Sauce ............ccccvvvvnnnnnnnn. 15,60
73. Tenderloin Kebab............oooiiiiiiiiiiii e, 15,90
74. Grilled Beef Sirloin. 2/ JOPEr oo, 19,40
75. Beef Sirloin with (Pepper, Diana or Roquefort Sauce) ..19,90
76. Beef Sirloin on the Hot Stone ...I?).’.Z(.’.SE?.’T ......................... 19,90
77. Beef Medalion with Mushroom Sauce........................... 19,90
82.BBQRIDS......ceeteiiiiieeeeeee e 14,80
90. T-Bone-Steak..2VJosPer o, 28,00 €/Kg

Children’s (To 12 Years Old)

83. Spaguetti Bolognesse............ccociiiiiiiiiiiiiiiee 5,20
84. Escallop with Chips ........oovviiiiiiiiii, 5,20
85. Chicken Fillet with Chips ........coooiiiiiiiiiiieee 5,20
87. Fish Fingers with Chips .........ccooiiiiiiiii, 5,20
88. Chicken Nuggets with Chips...........ccceeeiiiiiiiiiiii, 5,20

89. Mollet Pack (Burger, Chips and COKe) ..........ccccccccceeee... 6,80



e Vorspeisen

01. Muscheln auf ,Matrosen Art” .........ccoooeeiieiiieeeeeeeen, 10,40
02. Panierte Tintenfischringe “Andaluza”.............cccccccccnnn. 9,90
03. Hahnchenkroketten ..............ceeeiiiiiiiiieiceeeecee e 7,90
04. Krabben in Knoblauch-Ol...........cccoociioeiiiieiieeeeeeeen . 12,90
06. Rindercarpaccio mit Parmesan-Kase.................cccuu...... 10,20
09. Lachs Mousse mit Avocado und Garnelen .................... 12,00
94. Krake im galizischen Stil............ccccooiiiiiiiiii 14,90
13. Vorspeisen ,,Onkel Willi...........cooooiiiiiiiiiiieeieeeeeee, 490

(Brot mit Knoblauchmayonaise, Leberwurst, Oliven und Tomate gewtirzt)

Salate

14. Salat ,Mediterranea“.............oooveeeeiieoeieeeeeeeeee e, 7,90
(Verschiedene Salate der Saison, Tomate,
Zwiebeln, Karotte, Gurke, Kochschinken, Kése,
gekochtes Ei und Walnlisse).

15. Thunfischsalat ..., 7,90
(Verschiedene Salate der Saison, Tomate, Zwiebeln,
Karoftte, Gurke, gekochtes Ei und Thunfisch).

16. HAhNchensalat...........cooovniiieii e, 7,90
(Verschiedene Salate der Saison, Tomate, Zwiebeln,
Karotte, Gurke, gekochtes Ei, Hdhnchen,
gerostetes Brot und ,Cesar“-Sosse).

17. Salat ,, TropiCal® .........eeeeeiiieeeieeeeeee e 7,90
(Verschiedene Salate der Saison, Tomate und
Friichte der Jahreszeit).

18. Chefsalat ..o 8,90
(Verschiedene Salate der Saison, Tomate,
Trockenfriichte, Ziegenkése und Apfel).

20. Salat ,LEs Mollet® ... 12,90
(Krabben, Lachs und Guacamole).



Tortillas /Omelettes

21. Franzdsisches Omelette........cccooeeeiiiiiiiiiiii, 6,50
22. Spanisches Omelette (mit Kartoffeln)...........cccvvvvennnnnn. 7,50
23. Omelette mit Champignons............ccccoeeeiiiiiieieiiiiin, 7,50
24. Omelette mit Kochschinken............ccccccooiiiiiiiiiiccceen. 7,50
25. Omelette mit Gambas .........cccceeeeeiiiiiiiiiiiic 11,90

Suppen, Reisgerichte und Teigwaren

26. TOMAtENSUPPE ... .ceeeeeiieeeeeeee e 6,60
27. HONNEISUPPE ...t 6,60
28. MeeresfriChteSUPPEe.......ccevvveeiiieiiiieeeeeeeeee e 12,90
29. Spaguetti BolOgNESe .........ovvveiiiiiieiieieeeeeeeeeeeee 6,90
30. LaSAQNE....cciii e e 8,90

31. Nudel-Wok mit Rindfleisch, Gemuse und Austernsauce ...13,20
95. Nudel-Wok mit Hahnchen, Garnelen und Austernsauce ....13,20

32. Gemischte Paella (fur 2 Pers.), Preis pro Person.......... 13,40
33. Meeresfrichte-Paella (fur. 2 Pers.), Preis pro Person...14,40
34. Schwarze Paella (fur 2 Pers.), Preis pro Person........... 14,90

(die Paellas werden mit Reis aus dem Delta des Ebro zubereitet)

Fisch und Meeresfruchte

48. Tintenfisch gegrillt..........o 17,90
49. Gegrillter Lachs ........oovvviiiiii 16,40
50. Lachs mit Champagner-SOSSe ...........uuuueieeeieeeieiiieeeenenn. 17,40
51. Gegrillter Steinbut filet ..........cccooeeeiiiiii 18,20
52. Corvina Fish filet mit sens Mandelsosse.........c.............. 15,20
53. gegrillter Tintenfisch ,Sepia“...........cccooviiiiiiicce. 15,80
55. Seeteufel mit Krabben und Venusmuscheln ................. 19,40
56. Seezungenfilet mit mallorquinischer

Wermut-sosse und Garnelen..........ocoevveeeiieeiiieeieineeenn. 19,20
58. Gemischte Fisch und Meeresfriichteplatte (firr 2 Pers) Preis pro Person..25,00
59. Meeresfruchteplatte (fur 2 Pers.), Preis pro Person...... 30,00

Hummer- oder Langusten-Topf (Caldereta) auf Anfrage



Fleischgerichte (Flir unsere Fleischgerichte verwenden
wir ausschliesslich Fleisch von spanischen Tieren)

62. Cordon BlUE.........cooiiiiii e 14,90
63. Schweineschnitzel oder Hahnchenschnitzel

MIit JAGEISOSSE ...t 13,50
64. Schweineschnitzel oder Hahnchenschnitzel

Mit ZIJEUNEISOSSE ...ttt 13,50
65. Rumpsteak vom Grill .2 JosLer ) 17,70
66. Rumpsteak mit Pfeffer-, Jager- oder Roquefortsosse ...18,70
68. Hahnchenbrust mit Pfeffersosse ..., 12,90
69. Schweineruckensteak mit Champignonsosse.............. 11,30
70. Gegrillte Lammkotelettes. 22 J0Per ! 16,60
71. Schweinefilet mit Pfeffer-, Jager- oder Roquefortsosse ..15,60
72. Schweinemedallions mit Champignonsosse.................. 15,60
73. StEAKSPIESS ... e e e 15,90
74. Rinderfilet vom Grill ..bYJosper. ..., 19,40
75. Rinderfilet mit Pfeffer-, Jager- oder Roquefortsosse .....19,90
76. Rinderfilet auf heissem Stein. by Josper ... 19,90
77. Rindermedallions mit Champignonsosse...................... 19,90
82. BBQ RIDS...oeeiiiiiiiiiiieeeeeee e 14,80
90. T-Bone-Steak...by.Josper . . o, 28,00 €/Kg

Kinder (bis 12 Jahre)

83. Spaguetti Bolognese ............ccooiiiiiiiiiiiiieeee 5,20
84. Schweineschnitzel mit Pommes..........cccoovvvveiiiiiiieiinnns 5,20
85. Panierte Hahnchenfilets mit Pommes ...........ccoeevveeiennnl 5,20
87. Seehecht-Fischstabchen mit Pommes...........ccoevevveiennniil 5,20
88. Hahnchen-Nuggets mit Pommes............ccccoeeeiiiivii. 5,20

89. Mollet Pack (Hamburger, Pommes und Cola)................. 6,80



Vinos - Wines — Wein

BLANCO DE LA CASA

Es Molletde S'illot ..o,

Verdejo

BLANCOS DE MALLORCA

Nounat de Binigrau.............cccoeevviiiiiiiiiiinnnnnn.

Prensal Blanc y Chardonnay

Bocchoris BlanCo......o.veuveiiiiiiiie

Prensal Blanc, Sauvignon Blanc, Giré Ros

BLANCOS RUEDA

Palacio de Vivero “Vendimia Nocturna’........

Verdejo

'

2,70 ........ 12,20

4,80 ........ 24,20
....................... 20,90
3,30 ........ 16,40



BLANCOS GALICIA

Marde FradeS ......coovveiieieieeeeeeeeeeeeeeea

Albarino

BLANCOS CATALUNA

Emparrado “Medium Sweet” .......................

Verdejo y Airen

Blanc Pescador “Aguja Natural
Macabeo, Perellada y Xarel-lo

Emporda

Vina Sol “Penedés’.........cooviiiiieeiiiiiaaen,

Perellada

Vol D’anima Blanc “Costers del Segre” .......

Chardonnay, Xarel-lo y Albarifio



TINTOS DE LA CASA ! ‘

Es Molletde S’illot.......ccooeeeiiiiiiiii, 2,70 ........ 12,20
Syrah

TINTOS DE MALLORCA

KM e 3,70 ........ 18,60
Cabernet Sauvignon, Callet, Merlot y Syrah

Tianna Bocchoris Negre “Binissalem” ...............cccccuvvviineeee. 24,20
Mantonegro, Syrah, Merlot y Callet

Albaflor “Binissalem”............oooeeiiiiieeee e 17,90
Mantonegro, Merlot, Tempranillo, Syrah y Cabernet Sauvignon

7103 Petit Celler.......ooooiiiiiiiiice e 22,70
Mantonegro, Merlot

TINTOS RIBERA DEL DUERO

Matarromera Roble Melior............ooovueiiiiiiieieeeeeeeee 18,80
Tinta Fina

Pago Carraovejas.......cccoeeeeeeiiieiiieeecee e 41,90

Cabernet Sauvignon, Merlot y Tempranillo



TINTOS RIOJA ! ‘

Gran Familia Crianza.........coooeeeeiiieeeeieee 280........ 12,90
Tempranillo

Marqués de Caceres Crianza...........ccccceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeiiinnn, 17,90
Tempranillo

TINTOS JUMILLA

JUAN Gl o, 19,90
Monastrell

TINTOS CASTILLAY LEON

Ciclon (VIRas Serranas)........cccccuvvvviiieiiiiiiieeieeeeeeeeeeeeeeneanans 19,90
Aragonez, Rufete



ROSADO DE LA CASA

Es Molletde S'illot ..o

Syrah

ROSADOS MALLORCA

Albaflor “Binissalem”........c.cooeeeioiiieieeeae

Mantonegro, Merlot y Cabernet Sauvignon

ROSADOS CATALUNA

Vol D’anima “Costers del Segre”...................

Pinot Noir y Chardonnay

ROSADOS ITALIA

Lambrusco Rosado .......ccouvenveiiiiiiiiiiiae

CAVAS Y CHAMPAGNES

Cava Roger de Flor Brut Nature....................

Macabeo, Xarello y Parrellada

Anna de Codorniu Blanc de Blancs...............

Macabeo, Chardonnay, Parrelada y Xarel-lo

Moet & Chandon Brut Imperial ......................

Pinot Noir, Pinot Meunier y Chardonnay

'

'



VINO DE LA CASA

Tinto, Rosado, Blanco

COoPa....oe e 2,70
TIALIIO. ..o 5,60
TI2 L0 ..o 7,20
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CeREALES
CereALS
GETREIDE

FruTos secos
Nuts
Nusse

Aviso a las personas con alergias o intolerancias
( Consulte con nuestro personal )
Este establecimiento tiene a su
disposicion informacion de los platos que ofrece.

Warning for the people with allergies or intolerances
( Ask our Staff )
We have at our disposal customer information for the dishes offered.

Warnung fiir Menschen mit Allergien oder Unvertraglichkeiten
( Fragen Sie unseren Mitarbeiter )
Diese verfiigt liber
Wir geben lhnen Informationen zu den Gerichten.

CRUSTACEOS Huevo Pescabo CACAHUETE Soja LAcTeOS
SHELLFISH Eco FisH Peanuts Sova Dary
SCHALENTIERE El FiscH Erbnuss Soja MiLcHi
Ario Mostaza SEsAMo SULFITOS ALTRAMUCES MoLuscos
CELERY MusTarD SESAME SULFITES Lupim MotLuscs

SELLERIE SENF SESAM SULFITE LupINEM WEICHTIERE



